
Geron
Raboso Piave 
Marca Trevigiana IGT

SCHEDA TECNICA
Zona di Produzione: S. Polo di Piave(TV)
Vitigno: Raboso Piave
Vendemmia: Fine Ottobre
Raccolta Uve: Raccolta a mano in cassa
Tecnologia adottata: Vinificazione in rosso per 8-10 giorni, vari travasi 

più appassimento naturale  sui graticci .
Affinamento: Minimo 48 mesi in acciaio, botte e bottiglia
Forma di Allevamento: Sylvoz
Resa per HA: 90 q

CARATTERISTICHE ANALITICHE
Residuo Zuccherino: 9,5 g/l
Acidità Totale: 7 g/l
Estratto secco: 38 g/l

CONFEZIONE
Bottiglia 0,75 L Cartoni da n. 6 bottiglie

Vino autoctono da uve Raboso Piave. Ѐ stato proclamato vino dell’anno. Selezionato 
tra i migliori 30 vini d’Italia, ha conquistato prima la medaglia d’oro e poi quella di 
platinum al Merano Wine Hunter Award 2020 e 2021. Geron è il vino dove la storia, 
la tradizione e il gusto di saper bere incontra la mano e la fantasia dell’enologo che 
interpreta al meglio la potenzialità del Raboso Piave. Le uve raccolte dopo le prime 
brine, solitamente a inizio novembre, in parte vengono lasciate ad appassire per 
lungo tempo mentre la restante parte rimane a macerare con le bucce fino anche 
ad un mese. Finita la prima fermentazione il vino, ottenuto con l’aggiunta del 
passito, subisce un lungo invecchiamento che ammorbidisce, rafforza ed esalta il 
prodotto finale. Ideale con carni rosse, cacciagione di pelo, formaggi invecchiati, ma 
anche cioccolata fondente per un vino da gustare e sognare sorseggiandolo.

15% vol.


