
SCHEDA TECNICA
Zona di Produzione: Marca Trevigiana
Vitigno: Verduzzo Friulano 100%
Tecnologia adottata: Macerazione per 48 ore, fermentazione, lisi  sui  

lieviti a temperatura controllata, travasi, 
stabilizzazione e imbottigliamento. Minimo 180 
giorni di affinamento tra acciaio e bottiglia

CARATTERISTICHE ANALITICHE
Residuo Zuccherino: 20 g/l
Acidità Totale: 4,80 g/l
Estratto secco: 27 g/l
Alcohol: 13% Vol.

Verduzzo
Marca Trevigiana IGT

Vinificato con uve Verduzzo Friulano, al palato si presenta asciutto, 
talvolta morbido, leggermente tannico, con un bel profumo che richiama i 
fiori della robinia e, vagamente, della violetta. 


