VITIVINICOLTORI DAL 1870
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Vino spumante dry ottenuto da vinificazione di uve
Raboso Piave in bianco. Di caratteristico colore
rosa; da un fine e persistente perlage, fragrante e
deciso, piacevolmente acidulo.

Il sapore abboccato lo rende uno splendido
compagno per le cene estive sia come vino
d'apertura che a fine pasto

ISCHEDA TECNICA

[CARATTERISTICHE ANALITICHE

Zona di produzione
Marca trevigiana

Alcohol
11,5 % vol

Vitigno

Residuo zuccherino
%0

Forma di allevamento

ICONSERVAZIONE E TEMPERATURA|

Vendemmia
Fine agosto, primi giorni di settembre

Conservazione
in un luogo fresco e asciutto

Resa

bottiglie verticali

Temperatura

Tecnologia adottata

13°C

Affinamento
Minimo giorni

ICONFEZIONE

Bottiglie da 0,75 L.

Cartoni da 6 bottiglie
Pallets (16x5)x6btg = 480 bottiglie
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